
 
 
   
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                                                         

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



                                                                        

 
   
 

                                                                           

 
 
Nombre / Name:    Adegas Castrobrey 
Razón Social/ Trade Mark   Adegas Castrobrey. S.L . 
Dirección / Address    Camanzo s/n, Vila de Cruces, Pontevedra, E-36587 
 
Telefono y fax/     986 583643 (tel. bodega) 
Telephone and Fax    986 583722 (fax bodega) 
      986 411612 (tel-fax oficinas 
 
http//     www.castrobrey.com 
E-mail:     bodegas@castrobrey.com 
 
Gerente:     Lourdes Castro Pereiro 
Director Comercial:    Ramón Blanco Lobeto 
Export Manager:    Ana Amosa 
Enólogo:     Marcos Lojo Abal 
 
Productos elaborados y marcas/  Vinos:  
Manufactured Products and brands Selección Sin Palabras,  Señorío de Cruces , Castro 

Valdés  y Castro Brey  (100%albariño), Señorío da Regas  
(Varietal) y Mencia Castro brey . 

  Aguardientes: 
  Bocabajo Castrobrey  Aguardiente blanca, de hierbas y 

café; dentro de la denominación específica orujo de Galicia. 
 
Otros datos /(Año de fundación, producción, datos de interés) 
General Data  
 Producción actual 100.000 botellas 
  Fundada en 1983 
  D.O.Rias Baixas (Subzona del Ulla)  

12has Viñedos propios. 
Horarios de visitas (viernes 16-20h)cita previa. 

  
  
    



 

Adegas Castrobrey, una bodega diferente dentro de l a D.O. 
Rias Baixas. 
 
 

Adegas Castrobrey (D.O.Rias Baixas- Subzona del Ulla ) 
bodega familiar, hoy con tradición de tres generaciones, fundada en 1983 y situada en Camanzo (Vila de 
Cruces) a unos 20km de Santiago de Compostela en la zona interior de Galicia. 
 

Las 12ha de viñedo están situadas en un "valle térmico",  a la ribera del río Ulla , los suelos son 
fundamentalmente derivados de substratos graníticos  y con un suave clima atlántico ; y se encuentra 
a unos 100m. por encima del nivel del mar , aunque situado en zona de montaña . 
Se trata de la auténtica "viticultura del granito",  donde las condiciones para la viña de uva albariño, 
tanto edafológicas, como climatológicas, son inmejorables. 
 

Se realiza un minucioso cuidado de las cepas , mediante métodos tradicionales, tanto la poda, como 
el atado de las viñas se realiza con bimbios, elemento vegetal que hace que esta no sufra; se reutiliza 
como abono tanto los restos del palillo, como del bagazo después de destilar el orujo; y también se utiliza 
el rozo de la limpieza de los montes que tenemos de nuestra propiedad como abono. 
 

La vendimia se realiza manual y pormenorizada, siempre se procesa la uva dentro de las 8 horas 
desde que se produce su recolección. 

La filosofía de la bodega  es una clara apuesta por la calidad , basada en la combinación de la 
producción artesanal y Las técnicas más avanzadas  de criomaceración y de fermentación controlada 
en acero inoxidable, y fundamentalmente en un gran equipo humano : 
Desde las viñas , donde la abuela Isabel Becerra ,  con Manuel y Manolo,  cuidan y miman cada día 
nuestras cepas; Moncho y Jose en la Bodega  cuidando cada detalle de la vinificación con el 
asesoramiento de nuestro enólogo Marcos Lojo ,  como del resultado final que sale al mercado, todo 
ello supervisado por la gerente Lourdes Castro , y acompañados en la andadura final de nuestros vinos 
desde su salida de la bodega, por Ramón Blanco, el director comercial , y Ana amosa, responsable  
del mercado exterior , como Maite coordinadora de nuestras oficinas ; todo supone un importante 
trabajo, en la que cada parte aporta su granito de arena a este proyecto ya de más de 25años.  
 

En el proceso final, se ha hecho un embotellado tardío , reservándolo en cubas de acero inoxidable; 
consiguiendo con este proceso que se pueda disfrutar más con el paso del tiempo, y se puedan sacar 
así todos los matices de está noble casta. 
 
El resultado son vinos con su propia personalidad , con una acidez muy equilibrada, y con una 
untuosidad en el paladar que los hacen diferentes al prototipo de un vino D.O.Rias Baixas.  
 
 
        
 
 
             
 
                                                                                                  



 

En este año 2011, desde el 2008 que ha salido al mer cado por primera vez,  
nuestro albariño SIN PALABRAS 10 ha cosechado múlti ples reconocimientos: 
 
 
 
Seleccionado: 
 
Por la compañía aérea Inglesa BRITISH AIRWAYS  para formar parte de la exclusiva selección  
de los vinos del mundo que se ofrecen a sus pasajeros de clase de negocios CLUB WORLD . 
 
 
 
 
Medalla de plata en el concurso internacional IBERW INE 2008. 
 
 
 
 
 
 
GUIA REPSOL 2009 de los mejores vinos de España : 90puntos . 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ANUARIO DE VINOS 2009 de EL PAIS:  3. racimos 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
GUIA DE ORO DE LOS VINOS DE ESPAÑA 09 ,  
Seleccionado dentro de los 1000 mejores vinos españoles. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
GUIA LOS 300 MEJORES VINOS ESPAÑOLES ,  
que edita la revista especializada Vino+Gastronomia. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
Asociación Galega de Catadores ,  
le ha otorgado la Excelencia 2009:  97puntos 
 
 
 
 
 
 
GUIA PEÑIN 2010:  
 
91 puntos.(vino excelente según sus baremos) 
 
 
 
 
 
 
 
 
GUIA PEÑIN TOP 90  DE LOS MEJORES  
VINOS DE ESPAÑA 2010:  
 
91 puntos.(vino excelente según sus baremos)  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
GUIA DE ORO DE LOS VINOS DE ESPAÑA 10 ,  
Seleccionado dentro de los 1500 mejores vinos españoles.  
Medalla de Plata. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
LO MEJOR DE LA GASTRONOMIA.COM 2010 ,  
Ha seleccionado nuestro albariño SIN PALABRAS 
Con 8,25 puntos 
 
 



 
 
 
 
 
 
 GUIA REPSOL 2010,  
En la parte los mejores vinos ha seleccionado el 
Sin palabras Castro valdés con 90 puntos. 
 
 
 
 
 
 
 
 
GUIA PEÑIN 2011:  
 
91 puntos.(vino excelente según sus baremos)  
 
 
 
 
 
 
 
 
REVISTA VINOS DE ESPAÑA nº83:  
 
Nuestro SIN PALABRAS 09 incluido en la selección  
De los mejores albariños del 2010 
88 puntos.(Medalla de plata según sus baremos)   
 
 
 
 
 
 
REVISTA VINOS DE EPICUR  nº102:  
 
Nuestro SIN PALABRAS 09 incluido en la selección  
De José María Campos entre los mejores albariños de l 2010      
 
 
 
 
 
 
 
Concurso Santiago (e) Tapas ( www.santiagoetapas.com )  
cuyo vino blanco oficial fue nuestro albariño SIN P ALABRAS 09   
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
Nuestro SIN PALABRAS 09 incluido en la selección  
De Joan Berenguer ( escritor y periodista especiali zadO 
 en gastronomía y vinos del Principat d´Andorra) 
En la sección GASTROMANIA del PERIODICO DE ANDORRA.      
 
 
 
 
 
GUIA REPSOL 2011,  
En la parte los mejores vinos ha seleccionado el 
Sin palabras con 92 puntos. 
    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Revista Vivir el Vino nº107. Especial Navidad ,  
En la parte de las novedades a examen le dan al  
Sin palabras 09  89 puntos. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
GUIA PEÑIN  AZUL TOP 90   
DE LOS MEJORES VINOS DE ESPAÑA 2011:  
 
91 puntos.(vino excelente según sus baremos)  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Revista VINOS Y RESTAURANTES 
Especial de navidad nº100:  
 
Recomienda el mágnum SIN PALABRAS  
para las navidades 2010 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
LA REVISTA  LOS PRAZERES DA MESA    
DE BRASILen su nº90 del mes de  
Febrero 2011:  
 
Selecciona los mejores 22 blancos que se  
Pueden conseguir en Brasil, y seleccióna a 
Nuestro Albariño SIN PALABRAS  
 
89 puntos.(vino excelente según sus baremos)  
 
 
 
 
 
 

Nuestro albariño SIN PALABRAS acaba  
de ser seleccionado  para participar en la edición especial  
LA COCINA DE LOS SENTIDOS 2011 Edición Especial  
dentro de la revista RESTAURADORES 
 en el numero de Mayo 2011 . 
Uno de los seleccionados ha sido nuestro albariño  
SIN PALABRAS 2010, maridado con un  
VIEIRAS EN DOS COCIONES CON CREMA  
DE YOGUR ESPECIADO del chef Fernando Canales  
del restaurante ETXANOBE en el Pais Vasco 
 
 
 
 
 
GUIA SEMANA VITIVINICOLA 2011   
DE LOS MEJORES VINOS DE ESPAÑA ha seleccionado a nu estro 
Albariño SIN PALABRAS:  
 
88 puntos.(vino muy bueno según sus baremos)  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
MEDALLA DE BRONCE  para nuestro albariño SIN PALABR AS,  
alcanzada en el concurso 
 INTERNATIONAL WINE CHALLENGE LONDINENSE  
en esta 27ª Edición de este prestigioso concurso vi nícola  
  



 
 
 
 
 
 
GUÍA  Vivir el Vino los mejores 365 vinos 2011   
Selecciona a nuestro albariño SIN PALABRAS 09  
89 puntos. (vino muy bueno) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Asociación Galega de Catadores ,  
le ha otorgado la Excelencia 2011:  94puntos 
albariño SIN PALABRAS 10 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
GUIA LOS 300 MEJORES VINOS ESPAÑOLES 2011 ,  
que edita la revista especializada Vino+Gastronomia. 
 
 
 
 
 
 
 
GUIA TODOVINO.COM  MEJORES VINOS ESPAÑOLES 2011 ,  
Ha seleccionado a nuestro albariño SIN PALABRAS 10. 
88 ptos 
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Tipo de vino: Blanco monovarietal 
Denominación de Origen: Rías Baixas (Subzona del Ulla) 
Comunidad Autónoma:  Galicia 
Bodega:  ADEGAS CASTROBREY, S.L., Camanzo s/n, 36587 Vila de 
Cruces, Pontevedra, España  
Contacto:  Tel: +34-986-583643. Fax: +34-986-583722. 
http//www.castrobrey.com 
Variedad de uva: 100% Albariño 
Graduación: 13% Vol.  
Tipo de botella: Bordalesa Autor 75 y caja de 6 botellas de cartón 
Producción:  15.000 botellas 
Precio aprox: 16€ 
Temperatura de consumo recomendada: 10-11 ºC.  

 

Adegas Castrobrey es una bodega familiar fundada por José 
Castro Brey en 1983, hoy con tradición de tres generaciones. Es 
un ejemplo entre producción artesanal y Las técnicas más 
avanzadas de criomaceración y de fermentación controlada en 
acero inoxidable. 

La bodega está situada en la subzona del Ulla, en Camanzo (Vila 
de Cruces) a unos 20 km de Santiago de Compostela. Es un valle 
térmico, donde se realiza la auténtica viticultura del granito. 

Se abastecen de viñedos propios, con 12 has de uva albariña. 

Ha lanzado al mercado la selección especial SIN PALABRAS 
castro valdés, conmemorando los 25 años de vida de la bodega. 

Se ha realizado una selectiva recogida durante la vendimia de las 
cepas viejas de la zona alta de la finca, de poca profundidad y 
base granítica. 

Se ha reducido la producción de las hectáreas que se seleccionan 
para el albariño SIN PALABRAS, rebajándolas a menos cantidad 
de la que permite la D.O.Rias Baixas. 

Se ha hecho un embotellado tardío, reservándolo en cubas de 
acero inoxidable; y permitiendo así que se pueda disfrutar más 
con el paso del tiempo, y se puedan sacar así todos los matices 
de está noble casta. 

CATA  
Vista: Amarillo pajizo, limpio y brillante. 
Olfato:  Fino e intenso en nariz, con notas a fruta blanca (albaricoque y 
melocotón) y un agradable fondo herbáceo. 
Gusto:  Sabroso, afrutado, con la acidez perfectamente ensamblada que aporta 
gran  viveza; y con un final largo y persistente. 

 
 
                   



 
 
Y para celebrarlo hemos sacado al mercado un nuevo formato, 
 la botella bordalesa autor Mágnum (150cl) 
 
 


