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Adegas Castrobrey
Adegas Castrobrey. S.L .
Camanzo s/n, Vila de Cruces, Pontevedra, E-36587

986 583643 (tel. bodega)
986 583722 (fax bodega)
986 411612 (tel-fax oficinas

www.castrobrey.com
bodegas@-castrobrey.com

Lourdes Castro Pereiro
Ramoén Blanco Lobeto
Ana Amosa

Marcos Lojo Abal

Vinos:

Seleccién Sin Palabras, Sefiorio de Cruces , Castro
Valdés y Castro Brey (100%albarifio), Sefiorio da Regas
(Varietal) y Mencia Castro brey .

Aguardientes:

Bocabajo Castrobrey Aguardiente blanca, de hierbas y
café; dentro de la denominacion especifica orujo de Galicia.

datos de interés)

Produccion actual 100.000 botellas

Fundada en 1983

D.O.Rias Baixas (Subzona del Ulla)

12has Vifiedos propios.

Horarios de visitas (viernes 16-20h)cita previa.

ADEGAS CASTRO BREY 5.

Camanzo « 36587

YVila e Cruces

Cralicea




Adegas Castrobrey, una bodega diferente dentrode | a D.O.
Rias Baixas.

Adegas Castrobrey (D.O.Rias Baixas- Subzona del Ulla )

bodega familiar, hoy con tradicion de tres generaciones, fundada en 1983 y situada en Camanzo (Vila de
Cruces) a unos 20km de Santiago de Compostela en la zona interior de Galicia.

Las 12ha de vifiedo estén situadas en un "valle térmico", a la ribera del rio Ulla , los suelos son
fundamentalmente derivados de substratos graniticos y con un suave clima atlantico ;y se encuentra
a unos 100m. por encima del nivel del mar , aunque situado en zona de montafia .

Se trata de la auténtica "viticultura del granito”, donde las condiciones para la vifia de uva albarifio,
tanto edafoldgicas, como climatoldgicas, son inmejorables.

Se realiza un minucioso cuidado de las cepas , mediante métodos tradicionales, tanto la poda, como
el atado de las vifias se realiza con bimbios, elemento vegetal que hace que esta no sufra; se reutiliza
como abono tanto los restos del palillo, como del bagazo después de destilar el orujo; y también se utiliza
el rozo de la limpieza de los montes que tenemos de nuestra propiedad como abono.

La vendimia se realiza manual y pormenorizada,  siempre se procesa la uva dentro de las 8 horas
desde que se produce su recoleccion.

La filosofia de la bodega es una clara apuesta por la calidad , basada en la combinacion de la
produccion artesanal y Las técnicas mas avanzadas de criomaceracion y de fermentacién controlada
en acero inoxidable, y fundamentalmente en un gran equipo humano :

Desde las vifias , donde la abuela Isabel Becerra , con Manuel y Manolo, cuidan y miman cada dia
nuestras cepas; Moncho y Jose en la Bodega cuidando cada detalle de la vinificacion con el
asesoramiento de nuestro enélogo Marcos Lojo , como del resultado final que sale al mercado, todo
ello supervisado por la gerente Lourdes Castro , y acompafnados en la andadura final de nuestros vinos
desde su salida de la bodega, por Ramén Blanco, el director comercial , y Ana amosa, responsable
del mercado exterior , como Maite coordinadora de nuestras oficinas ; todo supone un importante
trabajo, en la que cada parte aporta su granito de arena a este proyecto ya de méas de 25afios.

En el proceso final, se ha hecho un embotellado tardio , reservandolo en cubas de acero inoxidable;

consiguiendo con este proceso que se pueda disfrutar mas con el paso del tiempo, y se puedan sacar
asi todos los matices de esta noble casta.

El resultado son vinos con su propia personalidad , con una acidez muy equilibrada, y con una
untuosidad en el paladar que los hacen diferentes al prototipo de un vino D.O.Rias Baixas.




En este afio 2011, desde el 2008 que ha salido al mer cado por primera vez,
nuestro albarifio SIN PALABRAS 10 ha cosechado multi  ples reconocimientos:

Seleccionado:

Por la compafiia aérea Inglesa BRITISH AIRWAYS para formar parte de la exclusiva seleccién
de los vinos del mundo que se ofrecen a sus pasajeros de clase de negocios CLUB WORLD

5 ciml
Medalla de plata en el concurso internacional IBERW  INE 2008. %" iy b

GUIA REPSOL 2009 de los mejores vinos de Espafia : 90puntos .

ANUARIO DE VINOS 2009 de EL PAIS: 3. racimos

GUIA DE ORO DE LOS VINOS DE ESPANA 09,
Seleccionado dentro de los 1000 mejores vinos espafioles.

GUIA LOS 300 MEJORES VINOS ESPANOLES,
gue edita la revista especializada Vino+Gastronomia.




Asociacion Galega de Catadores
le ha otorgado la Excelencia 2009: 97puntos Asociacion Galega de Catadores

GUIA PENIN 2010: BE LOS VINOS
91 puntos.(vino excelente segun sus baremos)

~MAS DE 8.700 VINOS CATADOS
~ MAS DE 9.000 MARGAS RESERADAS

- WS DE 1.900 BODEGAS
CON TODA LA INFORMACION

GUIA PENIN TOP 90 DE LOS MEJORES

VINOS DE ESPANA 2010: GUIAPENIN

BE LOS MEJORES

91 puntos.(vino excelente segun sus baremos)

LOSTOP 90 DE LA GUIA PEilit 2010
- e T i < npamis oS

GUIA DE ORO DE LOS VINOS DE ESPANA 10,
Seleccionado dentro de los 1500 mejores vinos espafioles.
Medalla de Plata.

LO MEJOR DE LA GASTRONOMIA.COM 2010, = Lo mejor
Ha seleccionado nuestro albarifio SIN PALABRAS
Con 8,25 puntos

a . Q “h
La guia | gastronomia

p— 2010



GUIA REPSOL 2010,
En la parte los mejores vinos ha seleccionado el
Sin palabras Castro valdés con 90 puntos.

BE LOS VINOS

GUIA PENIN 2011:

91 puntos.(vino excelente segun sus baremos)

REVISTA VINOS DE ESPANA n°83:

Nuest

Nuestro SIN PALABRAS 09 incluido en la seleccién ALBARINOS
De los mejores albarifios del 2010 {ERRAA
88 puntos.(Medalla de plata segun sus baremos)

REVISTA VINOS DE EPICUR n°102:

Nuestro SIN PALABRAS 09 incluido en la seleccion
De José Maria Campos entre los mejores albarifios de 12010

SANTIAGO(€)TAPAS

111 CONCURSO DE TAPAS DE SANTIAGO DE COMPOSTELA

Concurso Santiago (e) Tapas ( www.santiagoetapas.com )
cuyo vino blanco oficial fue nuestro albarifio SIN P~ ALABRAS 09




Nuestro SIN PALABRAS 09 incluido en la seleccion

De Joan Berenguer ( escritor y periodista especiali ~ zadO

en gastronomia y vinos del Principat d”Andorra)

En la seccion GASTROMANIA del PERIODICO DE ANDORRA.

GUIA REPSOL 2011,
En la parte los mejores vinos ha seleccionado el
Sin palabras con 92 puntos.

Revista Vivir el Vino n°107. Especial Navidad
En la parte de las novedades a examen le dan al
Sin palabras 09 89 puntos.

GUIA PENIN AZUL TOP 90
DE LOS MEJORES VINOS DE ESPANA 2011:

91 puntos.(vino excelente segun sus baremos)

Revista VINOS Y RESTAURANTES
Especial de navidad n°100:

Recomienda el magnum SIN PALABRAS
para las navidades 2010



LA REVISTA LOS PRAZERES DA MESA
DE BRASILen su n°90 del mes de
Febrero 2011:

Selecciona los mejores 22 blancos que se
Pueden conseguir en Brasil, y selecciona a
Nuestro Albarifio SIN PALABRAS

89 puntos.(vino excelente segun sus baremos)

Nuestro albarifio SIN PALABRAS acaba

de ser seleccionado para participar en la edicion especial
LA COCINA DE LOS SENTIDOS 2011 Edicion Especial
dentro de la revista RESTAURADORES

en el numero de Mayo 2011 .

Uno de los seleccionados ha sido nuestro albarifio

SIN PALABRAS 2010, maridado con un

VIEIRAS EN DOS COCIONES CON CREMA

DE YOGUR ESPECIADO del chef Fernando Canales

del restaurante ETXANOBE en el Pais Vasco

GUIA SEMANA VITIVINICOLA 2011
DE LOS MEJORES VINOS DE ESPANA ha seleccionado a nu estro
Albarifio SIN PALABRAS:

88 puntos.(vino muy bueno seguln sus baremos)

MEDALLA DE BRONCE para nuestro albarifio SIN PALABR AS,
alcanzada en el concurso

INTERNATIONAL WINE CHALLENGE LONDINENSE

en esta 272 Edicion de este prestigioso concurso vi nicola



GUIA Vivir el Vino los mejores 365 vinos 2011
Selecciona a nuestro albarifio SIN PALABRAS 09
89 puntos. (vino muy bueno)

Asociacion Galega de Catadores
le ha otorgado la Excelencia 2011: 94puntos
albarifio SIN PALABRAS 10

GUIA LOS 300 MEJORES VINOS ESPANOLES 2011,
gue edita la revista especializada Vino+Gastronomia.

GUIA TODOVINO.COM MEJORES VINOS ESPANOLES 2011,
Ha seleccionado a nuestro albarifio SIN PALABRAS 10.
88 ptos
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Tipo de vino: Blanco monovarietal

Denominacién de Origen: Rias Baixas (Subzona del Ulla)
Comunidad Autbnoma: Galicia

Bodega: ADEGAS CASTROBREY, S.L., Camanzo s/n, 36587 Vila de
Cruces, Pontevedra, Espafia

Contacto: Tel: +34-986-583643. Fax: +34-986-583722.
http//www.castrobrey.com

Variedad de uva: 100% Albarifio

Graduacion: 13% Vol.

Tipo de botella: Bordalesa Autor 75 y caja de 6 botellas de cartén
Produccion: 15.000 botellas

Precio aprox: 16€

Temperatura de consumo recomendada:  10-11 °C.

Adegas Castrobrey es una bodega familiar fundada por José
Castro Brey en 1983, hoy con tradicidn de tres generaciones. Es
un ejemplo entre produccion artesanal y Las técnicas mas
avanzadas de criomaceracion y de fermentacién controlada en
acero inoxidable.

La bodega esta situada en la subzona del Ulla, en Camanzo (Vila
de Cruces) a unos 20 km de Santiago de Compostela. Es un valle
térmico, donde se realiza la auténtica viticultura del granito.

Se abastecen de vifiedos propios, con 12 has de uva albarifia.

Ha lanzado al mercado la seleccion especial SIN PALABRAS
castro valdés, conmemorando los 25 afios de vida de la bodega.

Se ha realizado una selectiva recogida durante la vendimia de las
cepas viejas de la zona alta de la finca, de poca profundidad y
base granitica.

Se ha reducido la produccidn de las hectareas que se seleccionan
para el albarifio SIN PALABRAS, rebajandolas a menos cantidad
de la que permite la D.O.Rias Baixas.

Se ha hecho un embotellado tardio, reservandolo en cubas de
acero inoxidable; y permitiendo asi que se pueda disfrutar mas
con el paso del tiempo, y se puedan sacar asi todos los matices
de esta noble casta.

CATA
Vista: Amarillo pajizo, limpio y brillante.
Olfato: Fino e intenso en nariz, con notas a fruta blanca (albaricoque y
melocotén) y un agradable fondo herbaceo.
Gusto: Sabroso, afrutado, con la acidez perfectamente ensamblada que aporta
gran viveza; y con un final largo y persistente.



Y para celebrarlo hemos sacado al mercado un nuevo formato,
la botella bordalesa autor Magnum (150cl)



