Ade gas Castrobrey (Subzona del Ulla) D.O. Rias Baixas. FORUM
Presenté su BOCABAJO CASTROBREY (Aguardientes GASTRONOMICO
y licores tradicionales de Galicia) en el Forum Ga  strondmico (Gaaiassis
Santiago 10, recibiendo los premios INNOFORUM al me jor
Packaging/presentacion y al mejor producto (mejor s abor).
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Adegas Castrobrey, presentd en el Forum Gastronémico Santiago 10 ( 21 al 24 de febrero) su nuevo
producto BOCABAJO castrobrey . Un nuevo reto que viene embotellado en 50cl de ORUJO, LICOR DE
HIERBAS Y LICOR CAFE; que resulto un gran éxito para nuestra bodega, ya que fue reconocido por los
PREMIOS INNOFORUM en dos de las tres categorias de los premios, como sén el mejor packaging v el
mejor sabor

Esta situada en la Ribera del rio Ulla , en tierra de modestos cosecheros, pero de gran tradicion de

aguardenteiros , donde entrado el otofio, los vistosos alambiques de cobre, convierten el inerte bagazo de
la uva, en orujos y licores, que atemperan los frios matinales del invierno.

Se utilizan uvas de nuestros vifiedos dentro de la Subzona del Ulla, cuya pulpa de esta uva, una vez
obtenido el mosto, es la materia prima fundamental de nuestros aguardientes (bagazo).

EI bagazo es conservado en depésitos especiales “tambuchos” donde se produce un proceso de
fermentacion natural . Una vez fermentado se procede a la destilacién en los tradicionales alambiques de
cobre , donde se calienta a fuego lento), y se produce la condensacion de los alcoholes, hasta hacerlos
circular por un serpentin bafiado por agua fria, cuyo resultado es el aguardiente.

Los primeros vapores (denominados cabezas) se desechan, y la siguiente fase produce los corazones, la
parte destinada a nuestros aguardientes . Este es conocido como "agua de vida", utilizado en tiempos
como espiritu magico para curar y alejar males. Hoy nuestro aguardiente se han convertido en un destilado
con muchos reconocimientos.

Las uvas que utilizamos, se produce en unas particulares condiciones climaticas y edafolégicas, que le dan
a los orujos un bouquet inconfundible, y un aroma que recuerda a alguna de las flores y hierbas de Galicia.
El aguardiente se debe servir, en copa de vidrio frio, cristal fino, ligeramente panzuda y con boca estrecha, y
a una temperatura de 8 a 12°C en orujos jovenes.

Las serigrafias de las botellas estdn basadas en el valle de Camanzo donde estan situadas las cepas
viejas con cuyas uvas se hace el albarifio SIN PALABRAS , con el bagazo de este da nacimiento al
BOCABAJO castrobrey orujo, licor café y de hierbas .Enelrioullayenlaniebla que cubre muchas
veces nuestras vifias y que nos obligd a colocar un molino, con cuatro sensores de temperatura por
hectarea, que cuando la temperatura baja de 2 grados empieza a funcionar, sube el aire frio y baja el
caliente evitando asi que se quemen los brotes. En los vifiedos apareci6 seixo Branco  al remover la
tierra, una piedra que se consideraba por los celtas que siempre aparecia en lugares magicos. Las figuras
fantasticas que podrian habitar entre las vifias, en el rio, figuras que podrian hasta volar, o
convertirse en sirenas . El naming del producto refuerza la parte fantastica poder ver la historia cuando
ponemos la botella al revés y terminamos el producto.

Todo ello fue disefiado por las MARUJAS CREATIVAS (unas de las mejores disefiadoras gallegas)

Espero gue el BOCABAJO castrobrey nos traslade a noches magicas y maravillosas de meigas y
trasgos.
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Nariz: Buena intensidad. Notas florales. Recuerdos a frutas citricas (cascara de naranja).
Notas de polen y frutos secos (pistachos y uvas pasas).
Boca: Buena estructura y persistencia, y con un final amable

BOCABAJO CASTROBREY LICOR DE HIERBAS

Se obtiene por una seleccion tradicional de 8 hierbas, con un secado y maceracion de hierbas con el aguardiente
a pleno grado, extrayéndose asi los mejores aromas, cuyo proceso dura 1 mes; extrayendo después las hierbas
y rebajando el grado alcohdlico, y dejandolo después a enfriar a -4°c, filtrdndolo después.

Nariz: Aroma profundo y natural a frutas y hierbas
medicinales.

Boca: Equilibrado y persistente, sabores a hierba
buena y canela, con paladar suave y agradable.

BOCABAJO CASTROBREY LICOR DE CAFE

Es creado a partir de orujo de gran calidad y obtenido siguiendo las antiguas recetas, para que mediante
una lenta maceraciéon y con los mejores granos naturales de café de jamaica, obtenemos un licor café,
que puede satisfacer los paladares mas exigentes.

Nariz: Aroma profundo y natural a café recién molido,
con toques a chocolate .

Boca: Equilibrado y persistente, sabores a tofe,

con paladar suave y caramelizado
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LA PRESTIGIOSA REVISTA EPICUR SELECCIONO A NUESTROS
AGUARDIENTES BOCABAJO CASTROBREY COMO UNA DE LAS
NOVEDADES MAS DESTACADAS EN ALIMENTARIA 2010
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En el especial n°100 la REVISTA VINOS Y RESTAURANTE S selecciona a
nuestros aguardientes BOCABAJO Castrobrey como el r egalo de estas
navidades 2010.

PROPUESTAS DE VINO Y GASTRONOMIA

V Revista gastronomica de actuall.da_d

_ PradoRey Eg;l;iss DE GALICIA

Yecla (Murcia)

Las mejores sugerencms de

CAVA para esta Navidad

¢Qué beberemos en 2011? Las tendencias del aio que viene




De compras

Es indiscutible que nuestro presupuesto del mes de diciembre se vera supe-
. \ rado por las compras navidefias. En esta época es inevitable que los gastos
siempre se concentren en la parte gastronémica y en los regalos que hace-
mos a amigos y familiares. Pero jpor qué no unir estos dos conceptos? Si
nuestras sugerencias para regalar vino no le han convencido, aqui tiene algu-
nas otras que igual le resultan mas atractivas.

Un set de viaje edicion Colonial es la pro-
puesta de Ron Barceld Imperial. Se trata
de una elegante maleta con porta docu-
mentos de piel artesanal edicién limita-
da para presentar la denominada Expe-
fiencia Imperial. Ron Barceld también ha
lanzado al mercado el Gran Platinum,
un gran afiejo de cuerpo transparente
ideal para combinar,
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Oleaverum y Petit Plai-
sir se han unido para
crear Summum: un lo-
te en el que se com-
bina el aceite de oliva
de Las Garrigas y el
chocolate belga como
uno de los maridajes
mas acertados. Precio
recomendado 45 €

Adegas Castrobrey de la DO Rias Baixas incluye en su portafolio, ademas del
albariio Sin Palabras, sus aguardientes y licores tradicionales de Galicia, los
mas nuevos bautizados como Bocabajo. Su licor de café, imprescindible.

Chocolates
ticular Nav
puestas: Li
dor Lazo,
Champs-E
Swiss Luxu

Tassimo T-20 es fruto de
la unidn de Kraft Foods
y Bosch, un pequefio
electrodoméstico idea-
do para preparar bebi-
das tales como café, es-
presso, capuccino, latte
macchiato, té o choco-
late. Es original, moder-
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En el especial “Espirituosos 2011” la revista REST

AURADORES Julio
2011 selecciona a nuestros aguardientes BOCABAJO Ca
una referencia dentro de los destilados del panoram

strobrey como
a nacional.
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especial* espirituosos 27 7

* Aromas de nostalgia_ Helados, cdlidos sabores de verano para todo el ario

* Vodka_ Cdlido minimalismo * Cocina Mapuche_ £/ sabor de la araucaria
* Contrastes_ Atrio & La Posada de Lalola * Niemeyer_ La vanguardia se instala en Avilés
* Chiu Kam Hoi, Tse Yang_ Tiadicion y nuevas tendencias en la alta gasironomia
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